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fur 4 Glaser
Ddor - weiff
250 ml Traubensaft
250 ml Apfelsaft
10 g Allgduer GlUhbier-Gewlrzmischung
1 EL Honig
2 Flaschen Meckatzer Festmarzen 0,33 |

Lider - vy

300 ml Kirschsaft

200 ml Apfelsaft

10 g Gluhbier-Gewurzmischung

50 g brauner Zucker

2 Flaschen Meckatzer Festmarzen 0,33 |

Heledney

Allgduer Gliihbier - weif3:

Trauben- und Apfelsaft gemeinsam mit den Glihbier-Gewurzen in einen Topf geben.
Erhitzen und kurz aufkochen lassen. Vom Herd nehmen, den Honig zugeben und
auflésen, 20 min ziehen lassen.

Flussigkeit wieder erhitzen, Bier zugeben und erwdrmen (nicht mehr kochen!).
Gewdrze absieben und in vorgewarmten Glasern servieren.

Allgduer Gliihbier - rot:

Kirsch- und Apfelsaft gemeinsam mit den Gluhbier-Gewirzen, sowie dem braunen
Zucker in einen Topf geben. Erhitzen und kurz aufkochen lassen. Vom Herd nehmen
und 20 min ziehen lassen.

Flissigkeit wieder erhitzen, Bier zugeben und erwdrmen (nicht mehr kochen!).
Gewdlrze absieben und in vorgewarmten Glasern servieren.

...um das Allgduer Gluhbier als alkoholfreie Variante herzustellen,

einfach das Meckatzer Festmarzen durch Meckatzer Wei3-Gold
alkoholfrei ersetzen.



