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in uns alle sehr forderndes

Jahr 2025 neigt sich dem

Ende zu — das betrifft ange-

sichts der multiplen Krisen
nicht nur die Gesellschaft ganz allge-
mein, sondern auch die Bierbranche.
Ging in den letzten Jahrzehnten der
Bierkonsum kontinuierlich leichi berg-
ab, so hat sich der Riickgang in diesem
Jahr erheblich beschleunigt. Bei der
Ursachenforschung stofit man auf ver-
schiedene Griinde: aufgrund der demo-
grafischen Entwicklung gibt es immer
weniger junge Menschen, diese trinken
weniger Alkohol, selbst moderater Alko-
holkonsum wird auf Basis z.T. frag-
wiirdiger Studien verteufelt und die
Verunsicherung der Menschen in vieler-
lei Hinsichi tragt auch nicht gerade zur
Konsumlust bei.

Es hilft aber nicht, Ursachen zu be-
klagen, die man kaum becinflussen
kann: jeder Unternehmer muss sich auf
das fokussieren, was in seiner Macht
liegt. Auch wir Meckaizer miissen ange-
sichts des Wandels des Biermarktes
selbstkritisch reflektieren, wo wir besser
werden konnen, von welchen z.1. lieb
gewonnenen Gewohnheiten wir uns
verabschieden bzw. was wir mit viel-
leicht noch grofierer Konsequenz in
Zukunft tun miissen.

Gliltiger denn je ist ein Salz, den ich
vor gut 20 Jahren formuliert habe: ,In
Zeiten allgemeiner Unsicherheit finden
wir keine Sicherheit in angstlichem Ab-
warten oder spekulativen Experimen-
ten. Nur die Besinnung auf Werte, die
sich als zeitlos giiltig erwiesen haben,
&ibt uns Sicherheit.“ Fiir uns Meckatzer
ist das die Pflege der Gemeinschaft mit
unseren Zulieferern, unseren Mitarbei-
tern und Kunden und vor allem auch
unseren Fans: mehr als 11.000 Miiglie-
der zdhlt inzwischen unser Fanclub
und das beweist, dass wir mit unserer
konsequenten Qualildispolitik in allen
Bereichen auf dem richiigen Weg sind.
In diesem Sinne wiinsche ich Ihnen
auch im Namen der Brauerfamilie Weif}
ein frohes Weihnachisfest und ein rund-
um gliickliches, neues Jahr.

Vi deel

Michael Weill

Geschiftsfiihrender Gesellschafter,
Dipl.-Braumeister und
Dipl.-Kaufmann

REGION

Im Staufner Haus am Hochgrat (1634 m) freut sich Gastgeber Jo-Jo Heel auf seine G ste.

Willkommen im Allgau

Im Winter ist es hier besonders sch n

Meckatz. Stille Plitze, einsame Wanderwe-
ge, Skipisten, auf denen noch Platz ist und
Hiitten und Gasthduser, wo ziinftig gefeiert
wird, aber auch gemiitlich eingekehrt wer-
den kann. Das Allgdu bietet viel, hat ganz
besondere Reize und ganz besondere Plétze.
Man muss nur die Augen dafiir offenhalten
und genau hinschauen. Denn schlief3lich
befindet man sich hier in einer der schons-
ten Regionen Siiddeutschlands. Das melden
Touristen und Einheimische zurtick. Dort
leben und arbeiten zu diirfen, wo man im
Einklang ist mit der Natur und den regiona-
len Produzenten und Gastwirten, ist auch

Im Rhein-Neckar-

Raum prasent

Meckatzer beim
~Heidelberger Herbst*

Heidelberg. Der ,Heidelberger Herbst“ ist
eines der groften Feste im Rhein-Neckar-
Raum und begeistert immer Ende Septem-
ber im Herzen der Altstadt mit einem ab-
wechslungsreichen Veranstaltungspro-
gramm. Und das schon seit mehr als 50
Jahren. Der Kunsthandwerker- und Waren-
markt entlang der Hauptstral3e, der beliebte
Flohmarkt in den kleinen Altstadtgassen
sowie Stdnde mit regionalen Spezialititen

fiir uns Meckatzer ein Segen. Und wir
schauen auf ein Jahr voller Ereignisse wie
dem Weiss-Goldenen Friihlingsfest samt
Genieflermarkt zuriick und freuen uns
schon auf die Brauereiparty am 9. Mai 2026.
Jetzt ist Winter, mit Ruhe, Schnee (hoffent-
lich) und Einkehrzeit in unseren Hiitten.
Die kalte Jahreszeit darf kommen. Wir bli-
cken aber schon mit Vorfreude ins neue
Jahr.

laden jedes Jahr tber 200.000 Besucher
zum Bummeln und Probieren ein. Musika-
lische Unterhaltung unterschiedlichster Art
ist dank elf groB3er Biihnen garantiert. Alp-
horn-Kldnge und Schmankerl aus dem All-
giu gab’s am spontan umgetauften ,Allgéiu
Platz“, wo auch die Meckatzer Bierspeziali-
titen bei den Besuchern gut ankamen.
Abends verwandelte sich die Altstadt in ein
einziges, grofles Open-Air-Konzert.

Klasse statt Masse

Hubert Holzheu

Der Allgéduer leitet mit einem Partner
eine Event-Agentur, eine Skischule,
die Meckatzer Sportalp am Oberjoch
und ist einer der Hauptgesellschafter
der Bergbahnen.

Herr Holzheu, was bedeutet das All-
géu fiir Sie?

Ich bin vor 56 Jahren in Sonthofen ge-
boren und habe den GroBteil meines
Lebens hier verbracht. Das Allgiu ist
meine Heimat, meine Basis. Hier habe
ich die Familie, die Freunde, das soziale
Umfeld. Und dazu kommt die hohe Le-
bensqualitét.

Was heifit das genau?

Wir haben hier immer noch vier Jahres-
zeiten, umgeben von der schonsten
Natur: Berge, Seen, saftige Wiesen. Da-
zu kommen die Menschen. Viele kom-
men ja hierher, weil es bei uns so schon
ist und vielleicht auch, weil der Men-
schenschlag so besonders ist.

Wie ist der?

Der Allgduer mag vielleicht erst et-
was verschlossen wirken. Aber wenn
man ihn hat, dann hat man ihn. Heilt,
wenn er etwas zusagt, dann hélt er es
auch. Das habe ich auch bei Meckat-
zer erleben diirfen. Alles, was uns vor
22 Jahren zugesagt wurde — als wir
fiir die Sportalp nur Ideen, aber kein
Geld hatten — wurde eingehalten. Und
ist bis heute eine tolle Partnerschatft.

Lohnt es sich, auf Qualitéit zu setzen?
Hundertprozentig lohnt sich das. Qua-
litat bewdéhrt sich, das haben wir bei
allen unseren Projekten gemerkt — egal
ob Skischule oder Bergbahnen. Dazu
gehort auch, Traditionen zu bewahren.

Wie schauen Sie in die Zukunft?
Optimistisch. Natiirlich d@ndern sich
die Zeiten. Wir mussten uns immer
anpassen und umstellen. Das wird
auch so bleiben. Hiittenabende wie
frither sind derzeit nicht mehr so ge-
fragt. Man muss einfach schauen, was
gerade gewlinscht ist, und mit der
Zeit gehen.

Haben Sie einen Lieblingsplatz?

Einer ist der Hirschberg — mit einem
Blick tibers ganze Tal vom Oberjoch
tibers Ostrachtal bis nach Sonthofen.



TRADITION

Warme
und Licht

Rituale zum Beginn der kalten
Jahreszeit

Meckatz. Feuer und Licht sind die perfekten
Partner fiir Rituale in der kalten Jahreszeit.
Die Wintersonnenwende und die Wochen
davor und danach sind die ideale Zeit fiir
Kerzenlicht. Dabei entspannt man nachweis-
lich tiefer als mit kiinstlichem Licht.

Die Wintersonnenwende leitet tiber in die
zwolf Raunéchte, die Zeit zwischen den Zei-
ten. Die Nachte zwischen dem 25. Dezember
und dem 6. Januar gelten als besondere Zeit
fiir Rituale wie Rduchern oder das Erstellen
von Wunschzetteln. Der Name leitet sich ver-
mutlich vom Wort ,rau“ (kalt, stiirmisch) ab
oder vom Mittelhochdeutschen ,rich“ (haa-
rig/pelzig), was aul mythische Wesen hin-
deutet. In dieser Zeit, die aus alter Zeitrech-
nung aus dem Unterschied zwischen Son-
nen- und Mondkalender stammt, glaubte
man frither, dass die Grenze zwischen der
Welt der Lebenden und der Geister diinner
sei.

Réiucherrituale haben in der dunklen
Jahreszeit eine lange Tradition. Beiful3, Weih-
rauch, Mistel oder Alant eignen sich hervor-
ragend, um das alte Jahr zu verabschieden
und den Ubergang in die helle Zeit des Jah-
res bewusst zu gestalten. Wie das genau
funktioniert und auf was geachtet werden
muss, kann man lernen. Zum Beispiel in
speziellen Rducherkursen, etwa bei den
Krauterhexen vom Allgduer Krauterland.

allgaeuer-kraeuterland.de

Sonnenwende:
Was heit das?

Die Sonnenwenden markieren den Beginn des
astronomischen bzw. des Winters. Zur Winterson-
nenwende hat die Sonne die geringste Mittags-

h he ber dem Horizont, bei der Sommerson-

nenwende die h chste Mittagsh he. Auf der

Nordhalbkugel erreicht die Sonne den Winter-

punkt immer am 21. oder 22. Dezember, zum

Sommer am 21., 22. oder 23. Juni. Auf der S d-

halbkugel sind die Verh Itnisse genau umge-
kehrt: W hrend des Nordwinters herrscht auf der
S dhalbkugel Sommer und umgekehrt. Die Tage

werden nach der Wintersonnenwende wieder

I nger. Der 21.12. Ist demnach der k rzeste Tag
des Jahres. Ab diesem Datum nimmt die Tages-
I nge auf der Nordhalbkugel allm hlich wieder

zu und erreicht den H hepunkt der Helligkeit
wieder zur Sommersonnenwende am 21. Juni.

DER MECKATZER LOWE 153 / Winter 2025

Punsch, Grog oder Gliihbier

HeiBe Geir nke als W rmespender

Punsch, Glithwein, Grog und Feuerzangenbowle sind eher die
altmodischen fliissigen Warmespender, auf die viele Menschen
sogar bei einer aufkommenden Erkéltung schworen. Weit mo-
derner klingen folgende Alternativen: Gliith-Gin, Hot Aperol,
Heiller Hugo und Gliihbier. Fiir Abwechslung sorgen natiirlich
auch nicht-alkoholische Varianten wie Gewiirzkakao, Chai-Lat-
te, Apfel-Zimt-Punsch oder ein heiller Ingwer-Zitronen-Tee. Ge-
trdnke mit Alkohol sind auch mit Likoren wie Eierlikor (Egg-
nog) oder einem Schuss Rum méglich.

Gewltirzweine waren schon im Mittelalter bekannt und
wurden heill getrunken. Heute gibt es den Glithwein in vie-
len Variationen als Rot- und Weillwein, gerne auch mit
Schuss. Wichtig fiir die Zubereitung sind die Qualitét des
Weines und die Wiirzung. (Geheime) Hausrezepte gibt es
zuhauf. In der Regel mischen Nelken und Zimt mit.

Er heizt ein, der Grog. Aber was ist eigentlich drin? ,Rum
muss, Zucker kann, Wasser braucht nicht unbedingt!“ heil3t es
an der Kiiste. Hierzulande empfiehlt sich die Variante mit dem
heilen Wasser. Andernfalls fiihlt man sich schnell mal ,,groggy*.

Eine Feuerzange — die friither wirklich eine solche aus dem
Kaminbesteck war — hat dem Getridnk den Namen gegeben. Sie
wird tiber einem Gefall mit erhitztem Wein und Gewtirzen, Zit-
ronen- und Orangenschalen platziert. Darauf kommt ein Zu-
ckerhut, der mit hochprozentigem Rum getrdnkt und entziindet
wird. Der Zucker schmilzt, karamellisiert und tropft in den
Wein.

Den Punsch brachten uns englische Seefahrer im frithen
17. Jahrhundert aus Indien mit. Das Getrdnk wurde dort mit der
Zahl fiinf — paanch - bezeichnet. Spiter wurde ,,Punsch® draus.
Fiinf Zutaten waren es urspriinglich: Arrak, Tee, Zucker, Zitrone
und Gewiirze. Hierzulande wird der Punsch meist mit Rum zu-

bereitet.

Die beliebtesten Spirituosen fiir heile Wintergetrdanke sind:

Whisky (fiir Irish Coffee oder Hot Whisky), Obstbrande, Rum

(fiir Grog oder Lumumba) und Likére.

Z<Da drin

steckt ganz
viel Emotion*

40 alte Holzf sser wurden restauriert und
wadaren bei vielen Events im Einsatz

Meckatz. Bier in Holzfdassern? ,Das
gab‘s frither standardmdifig“, sagt
Braumeister Max Stor, ,,schlief3lich
war es das urspiingliche Gebinde.“
Zum Jubilium vom Weiss-Gold (120
Jahre Markenschutz), das im Fruh-
jahr grol3 gefeiert wurde, wurden die
alten Fisser aus dem Eiskeller wieder
aktiviert und restauriert. Zum groflen
Geburtstag und dem Weiss-Goldenen
Friihlingsfest im Mai wurden die ca.
40 Fisser, die seit etwa 35 Jahren ein
unbeachtetes Dasein in den Kellern
fristeten, dann stimmungsvoll préasen-
tiert und danach bei weiteren unge-
fahr 50 Events zum Einsatz gebracht.
Darunter waren kleinere, private Fei-
ern wie das Sommerfest in Bad Rain,
aber auch riesige wie die Allgduer
Festwoche. Zum Fest in der Tanne
Wohmbrechts (zum 125-jdhrigen Ju-
bilium mit Meckalzer) waren rund
500 Giste gekommen, die Musikka-

pelle hat aufgespielt.Zu-
sammengefasst kann gesagt
werden, dass die Holzfasser
supergut ankamen. ,Alle waren
vom Bier im Holzfass begeistert®,
erzdhlt Gebietsverkaufsleiter Georg
Rast, ,und eigentlich war die Reso-
nanz immer sagenhaft.

Was ist jetzt das Besondere an den
Holzféassern?

Da muss Max Stor nicht lange tiberle-
gen. ,Das Thema Emotion“, ist er sich
sicher, ,Holzfasser sind cool.“ Wenn
das Ganze dann noch mit den Tonkrii-
gen verstiarkt wird, ,dann ist das ein-
fach kultig®.

Eine Konkurrenz zu den etwa
22.000 Edelstahlfidssern, die tiblicher-
weise im Einsatz sind und in denen
das Meckatzer Bier ausgeliefert wird,
,besteht tiberhaupt nicht — qualitativ
gibt‘s da keine Unterschiede.“

Braumeister
Max St r

Weil die Holzf sser so beliebt
sind, laufen auch f r 2026
wieder exklusive Event-Planun-

gen.
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Rezept

Warum nicht mal ein
Gl hbier?

Was gibt es Sch neres, als sich
abends nach einem Winterspa-
ziergang mit einem warmen
Geir nk vor den Ofen zu setzen.
Dabei muss es nicht unbedingt
ein Gl hwein sein, denn auch
Bier | sst sich erhitzen. Das Me-
ckatzer Gl hbier aus dem Fest-
M rzen - wir haben es getestet,
damit schmeckt es einfach am
besten — bekommt auBer W r-
me noch eine fein abgestimmte
Gew rzmischung.

Unser Rezept (f r vier groBe

Gl ser) gibt’s als weiBe (mit je
250 ml Traubensaft und Apfel-
saft) oder rote (mit Apfelsaft
und Kirschsaft) Version. Die
Saftmischungen werden mit

10 Gr Allg uer Gew rzmi-
schung (gibt’s bei uns fertig im
FAN-Shop) erhitzt. Dann vom
Herd nehmen und 50 Gr brau-
ner Zucker oder 1 EL Honig da-
zugeben. Ziehen lassen und
dann zwei Flaschen Fest-M r-
zen (0,33 ) dazugeben. Noch-
mal erhitzen, aber nicht kochen
lassen. Gew rze absieben und
auf vier Gl ser verteilen.

F r eine alkoholfreie Variante
wird das Meckatzer Fest-

M rzen einfach durch Meckat-
zer Weiss-Gold Alkoholfrei er-
setzt. Lasst es Euch schmecken!

TRADITION

,arundofen
sind
nachhaltig*

Biere extra

fur die Winterzeit

Winter-Ale, Fest-M rzen und Doppelbock

[1] Meckatzer Winter-Ale: Die Meckatzer ,Hexenk che" ist eine kleine Versuchsbrauerei, in der Kleinstsude
gebraut werden. Gerade auch f r Auszubildende ist sie wahnsinnig spannend und lehrreich. Das Winter-Ale, ein
charaktervolles Bier, ist zum Beispiel auch hier entstanden. Zehn Sude 230 Liter wurden diesmal gebraut. Rund
500 Flaschen gibt’s exklusiv im FAN-Shop zu kaufen. [2] Fest-M rzen: Jetzt ist wieder Fest-M rzen-Zeit, Dieses nach

altem Rezept mit feinsten Spezialmalzen eingebraute Bier gibt es ebenfalls nur in der Weihnachtszeit. Der

Begriff ,M rzenbier® stammt noch aus der Zeit der bayerischen Brauordnung von 1539, in der per Dekret

festgehalten wurde, dass M rzenbier nur zwischen Michaeli (29. September) und Georgi (23. April) gebraut werden
durfte. Grund hierf rwar, dass f r das Brauen qualitativ herausragender Biere tiefe Temperaturen bis max.
10° C notwendig sind. Beim Fest-M rzen liegt die Stammw rze bei ca. 13,5 % und infolgedessen der Alkoholgehalt
bei 5,6 %. [3] Bockbiere: Was vielen nicht bekannt ist; Bockbiere stammen urspr nglich gar nicht aus Bayern.,
Schon 1351 wurden in Einbeck bei Hannover kr ftige Biere eingebraut, die wegen ihres hervorragenden
Geschmacks bis nach Bayern exportiert wurden. Dort wurde das Bier ,nach einp ckscher Brauart” in M nchen
schnell heimisch, wo das Bier zum ,Bock” wurde. Dieses klassische Starkbier zur Fastenzeit ist nach wie vor
beliebt. Bei Meckatzer gibt es jetzt zum erstenmal ein extra stark eingebrautes Bier. Wegen der groBen Nachfrage
gibt es den Doppelbock auch in der Flasche. 150 Hektoliter werden insgesamt gebraut. Mit einer Stammw rze von
18 Prozent und einem Alkoholgehalt von 8,5 Volumenprozent ist es ein Bier f r ganz besondere Gelegenheiten.

Ofenbauer Uli K nig (li) und seine groBe
Auswahl an Ofenfliesen (ob).

Urlau. Er liebt seinen Beruf. Das spiirt
man schon beim Betreten der Ausstel-
lungsrdume in der Urlauer Genussma-
nufaktur. Und spétestens, wenn Uli Ko-
nig von Kachelofen spricht und von der
Chance, ,,Ofen zu bauen, die moglichst
effizient und sauber sind“. Fliesenleger
hat der 38-Jahrige zunéchst gelernt und
ist spiter auf die Keramikschule in
Landshut gegangen. Nach fiinf Jahren
(drei fiir Ausbildung und nochmal zwei
zum Meister) war er fertiger Keramik-
designer. Kunstobjekte hatten es ihm
damals angetan. Und eine junge Frau
namens Hannah, die heute seine Ehe-
frau ist und in Leutkirch als Keramik-
designerin arbeitet. In der Kisslegger
Ofenmanufaktur seines Schwiegerva-
ters hat Uli Kénig dann zunéchst mit-

gearbeitet und spiter noch den Ofen-
bau-Meister in Miinchen abgelegt. Heu-
te ist er einer von zwei Geschéftsfiih-
rern. Der Betrieb hat inzwischen sieben
Mitarbeiter, vier davon sind Ofenbauer.
Darauf, dass mit regionalen Lieferanten
fiir Kacheln und Ofentiiren gearbeitet
wird, ist man in Kisslegg stolz. Zwi-
schen 60 und 90 Grundofen verkachelt
die Ofenmanufaktur jahrlich.

, Viel Liebe zum Detail“
Ulrich weil3: ,Wer zu uns kommt, liebt
das Besondere.“ Das hat natiirlich sei-
nen Preis — bei etwa 13.000 Euro geht’s
los. ,,Aber bei uns gibt es einen Ofen, in
dem modernstes Knowhow, Fachkom-
petenz, viel Herzblut und Liebe zum
Detail stecken.“ Und so ein Teil halte
schliefilich ,lebensldnglich“. Manche
Kunden wiirden sogar einen zweiten
oder sogar dritten Ofen kaufen. ,Wir
reinigen und warten auch®, erzihlt der
dreifache Familienvater. Wenn sich
bald auch ein neuer Auszubildender —
Hfir den Mathe, Physik und Technik
nicht abschreckend sind und der viel-
leicht noch ein Faible fiir Kunst hat“ —
finden wiirde, wire eigentlich alles in
schonster Ordnung.

Vielseitigkeit gehort im Ofenbau
zum Alltag. Kein Auftrag gleicht dem

anderen — und genau das macht diesen
Beruf so besonders. ,Es ist jedes Mal
ein Erfolgserlebnis, wenn sich der
Kunde beim ersten gemeinsamen Pro-
befeuer wie ein Kind an Weihnachten
freut“, erzéhlt der Ofenbauer begeis-
tert. Gefragt sind handwerkliches Ge-
schick, Kreativitdt und ein gutes rdium-
liches Vorstellungsvermogen. Ob Ka-
cheln, Stein oder Metall - jedes Mate-
rial verlangt Sorgfalt und Erfahrung.
Auch der Brandschutz spielt eine zent-
rale Rolle. Jede Planung anders, ,,neun
von zehn Kunden haben Sonderwiin-

wJeder Arbeiistag ist anders.
Friiher hieff das ja Hafner,
heute ist damit vor allem
Ofen- und Luftheizungsbauer
gemeint. “

sche.“ Gute Planung und personliche
Beratung sind dabei das A und O.
»Wenn im Kaminofen das Feuer aus-
geht, wird‘s kalt — im Grundofen wird‘s
dann erst richtig warm. Deswegen sind
Grunddéfen emissionsarm und nach-
haltig.“
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#MeckatzerMoment

Wie sieht dein #MeckatzerMoment aus?
Teilt ihn mit uns auf Instagram und facebook!

Was f r ein Fest!

Zwei Tage voller Herzlichkeit, Gemeinschaft und
Bierkultur beim Weiss-Goldenen Fr hlingsfest

Meckatz. Das Weiss-Goldene Friihlingsfest
im Mai war einfach der Kracher. Fiir FANs,
fiir Kinder, fiir Partygdnger und Geniel3er.
Der Anlass: 120 Jahre Meckatzer Weiss-
Gold - gefeiert wurde also die erste Allgduer
Biermarke. Geboten war so einiges: Zum
Beispiel der Geniel3ermarkt mit 30 regiona-
len Ausstellern, ein Blick hinter die Kulissen
bei der ,offenen Brauerei“, der Holzfass-
Ausschank, die beiden Partynéchte mit den
Albkracher, 9Bar oder den 4lustigen5, das
Kinderprogramm oder die FANCLUB-
Lounge am Samstagabend. Uberhaupt ka-
men die FANs bei uns voll auf ihre Kosten

mit Aktionen wie Tattoos stechen, Tonkriige
gravieren oder Spiele in der Lounge. Gefei-

9 The Old Pirate, Soren

ert wurde jedenfalls ausfiihrlich und in
bester Stimmung. ,So etwa gibt’s einfach
nur hier“, waren sich FANs und andere Be-
sucher einig.

Unsere FANs und alle anderen Besucher
hatten jede Menge SpaB.

Am 9. Mai ist
Brauerei-Party 2026

Save the
date!

Am 9. Mai gibt es nicht nur den Friihling zu feiern. Der FANCLUB wird 2026
50 Jahre alt! Diesesmal wird es schon nachmittags losgehen, mit einem Warm-
up im Innenhof. Der Friihlingstag ist wieder voller Musik, dazu gibt’s ein
buntes Rahmenprogramm. Mit dabei: Die Allgduer Bands ,,9Bar“ und ,,Mucka-
sack“. Natiirlich kann bei der ,,offenen Brauerei“ auch wieder hinter die Ku-
lissen geblickt werden. In der Ladenstralle sind dann jede Menge Biertische
und -bédnke, fiir die auch Tischreservierungen moglich sind. Klar ist jetzt
schon: Jung und Alt kommen an diesem Tag auf jeden Fall wieder voll auf

ihre Kosten.

up to date

FANs, die k nftig unseren
Newsletter m chten, bitte ber
die Website unter der Rubrik
Newsletter anmelden.

@ Alpenblech, Br ust ble
@ Thaler Viehscheid

0 Erba Open-Air

O 180, Friedrichshafen
6 K sefest in Lindenberg
O Beim zF-Firmenlauf

Messen und
mehr:
OSS und IBO

Fiir uns Meckatzer sind die groflen
stiddeutschen Verbrauchermessen
wie die OSS (Oberschwabenschau)
im Herbst oder die IBO im Friihling
einfach undenkbar. Da priasentieren
wir unsere Neuheiten, treffen FANs
zum Gespriach und bekommen
jede Menge Input. Und natiir-

lich werden die Bierspezia-

litdten ausgeschenkt.

IBO 2026: Vom 18.-22. Miirz

Als nédchstes kommt die IBO.

Sie ist seit 1950 die Friihjahrs-
messe am Bodensee — und doch
modern und lebendig. Zehntausen-
de Besucher kommen jahrlich, las-
sen sich inspirieren und informieren
sich. Hier wird gekocht, gegrillt,
Musik gemacht, Mode gezeigt, Ur-
laubslaune verbreitet — und natiir-
lich werden die Meckatzer Bierspe-
zialitdten genossen.

Uberraschung
fiir Fabian

Mensch- rgere-dich-
hicht zum 18.

Obergiinzburg. ,,Die Freude war
groB3“: Fiir ihren Neffen Fabian
hat Familie Steeb aus Obergiinz-
burg alle Hebel in Bewegung ge-
setzt und ,,dem grofiten Meckat-
zer Fan, den wir kennen“ eine
schéne Uberraschung gebastelt.
Brauereimitarbeiter konnten zum
Glick mit Etiketten, Bierfilzen
und leeren Tréagern aushelfen, die
Bierflaschen wurden danach
noch mit Kinderfotos beklebt, so
dass die Uberraschung zum 18.
Geburtstag ,,voll gelungen ist“.

Fabian (Mitte) wurde 18 und freu-
te sich riesig ber sein Geschenk.

Lust auft gliche News
direkt aus der Brauerei?
Dann werdet Teil der
Meckatzer Community
und folgt uns auf Insta-
gram, facebook und
YouTube. Auch unsere
eigenen Meckatzer GIFs
machen bereits vielen
SpaB.




Untrasried. Im Frihling schliagt
wieder das Herz der Rockmusik:
Vom 9. bis 11. April verwandelt sich
das Festivalgeldnde des Rockfriih-
lings in ein Zentrum fiir Musikfans,
Familien und Partybegeisterte. Und
zwar ganze drei Tage lang.

Den Auftakt macht am Don-
nerstag, 9. April, das Allgdu Family
Festival 2.0. Nach dem riesigen
Erfolg 2024 kehrt das Familien-
event noch grofler zuriick. Kinder
von drei bis zwolf Jahren erwartet

Wielandsweiler. Die , Trau-

Drei Tage voller Musik, Emotionen
und Lebensfreude im Allg u

ein Programm voller Magie:
Kindermusik, Zauber- und Feuer-
shows, Tanzperformances und Ka-
russells. Ab Freitag, 10. April,
geht’s musikalisch weiter. Unter
dem Motto ,Heavy Rock’n’Party“
sorgen Die Troglauer, das Sidti-
roler Duo Simon & Mac, Die
Draufgidnger und Los Brudalos
fiir ausgelassene Stimmung. Jeder
Auftritt wird zu einem visuellen
und musikalischen Erlebnis. Von
Hits wie ,Rapunzel” und ,Hallo
kleine Maus“ bis zu den Sommer-
hits der letzten Jahre — hier bleibt
kein Tanzbein still.

Der Samstag, 11. April, steht
ganz im Zeichen von ,,Generations
— Zusammen feiern!“. Die Lokal-
matadoren Die Schreyner eroffnen
den Abend, gefolgt von Shark. Nik-
las Dee, einer der angesagtesten
DJs Deutschlands, ladt zur brodeln-

Herzlichen

Gliickwunsch

Besondere Ehre
f rdie ,Traube*

be“ ist ,Vorbildliches Dorf-
gasthaus 2025%. Dafiir gab’s viel
Ehre, Besuch aus Tiibingen, sowie
Blumen und eine Urkunde. Schon, wenn
Landgasthofe fiir ihre Kiiche und familidre Gast-
freundschaft ausgezeichnet werden. ,Man spiirt
schon beim Eintreten: hier ist nichts Kulisse, nichts
auf alt gemacht. Hier ist das Alte einfach geblieben
—mit Wiirde, mit Patina, mit Seele“, war beim Fest-
vortrag zu horen. Dazu komme gutes Essen. Es sei
aber nicht nur das, was die Traube zu einem vorbild-
lichen Dorfgasthaus mache, es sei ,vielmehr das
Ganze: das Miteinander, die Herzlichkeit und die
Freude daran, anderen eine Freude zu bereiten®.
Ganz herzlichen Gliickwunsch an Cordula Sorg
und ihr Team.

GroBe Freude in der ,Traube“ in
Wielandsweiler. Sie ist jetzt ,Vor-
bildliches Dorfgasthaus 2025*.

den Partynacht, bevor Habe & De-
re das Wochenende mit einer ful-
minanten Show beschlief3en.

Mehr als 300 ehrenamtliche Helfer
Besonders macht den Rockfriih-
ling nicht nur das musikalische
Programm, sondern auch das En-
gagement der iiber 300 ehrenamt-
lichen Helferinnen und Helfer. Der
Rockfriihling ist mehr als nur ein
Festival — er ist ein Treffpunkt fir
Freunde, Familien und Musiklieb-
haber.“

Ubrigens: Meckatzer ist seit An-
fang an Partner der Untrasrieder,
im April 2026 dann bereits zum 27.
Mal.

Tickets und Infos unter
rockfruehling.de oder an
der Abendkasse.

VERANSTALTUNGS

KALENDER

5. JAHRESZEIT

IM ALLGAU, IN OBERSCHWABEN UND AM BODENSEE

Hexenball Oberreitnau

UMZUG:
Bogenweiler (Bad Saulgau)

UMZUG:

Bodnegg

3. Narrenparty Kellerberg Hexa
Woringen

Narrenzunft Hochberg - VAN
Freundschaftstreffen

UMZUG:
Narrenzunft Mittelbuch

UMZUG:
Wolpertswende

XXL Hexenball Neukirch

UMZUG:
Waldburg
WeiBensberg

NZ Hohentengen-Beizkofen,
Obere Donau Treffen

UMZUG:
Narrenzunft Haidgau

GoiBenball - Trachtenverein
Opfenbach

UMZUG:
Narrenzunft Scheidegg
Narrenzunft Eberhardzell
Narrenzunft Reute
Narrenzunft Kressbronn

DAMMERUMZUG:
Narrenzunft Mochenwangen

NACHTUMZUG:
Narrenzunft Ochsenhausen

UMZUG:
Narrenzunft Emerkingen
Vogt

UMZUG:
Narrenzunft Bergatreute

UMZUG:
Untrasried
Narrenzunft Uttenweiler

ANDERE VERANSTALTUNGEN:

16.—
25.01.

24.-
26.01.

30.-
31.01.

21.02.

07.-
11.02.

Grine Woche
Berlin

MESSE FRIEDRICHSHAFEN
Motorradwelt Friedrichshafen

Spirituosenmesse 0711 Spirits,
Stuttgart

FANCLUB-Skitag am Oberjoch

Presseball Kempten

Intergastra
Stuttgart

JETZT SCHON VORMERKEN:

09.-
11.04.

08.—
10.05.

09.05.

16.05.

Rockfriihling
Untrasried

205 Jahre MV Bermatingen

> Brauereiparty Meckatz

2. Schwangau Gourmet Festival

Lauffieber Bad Waldsee
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,Zum lLachs
ein leichtes Weizen?“

Uli Stegmann ist einer von sieben Bier-Sommeliers

bei Meckatzer und erz hit, was die Ausbildung gebracht hat

und wie ein Bier-Sommelier-Abend aussieht.

Meckatz. Der Gebietsverkaufs-
leiter fiir das Gebiet westlicher
Bodensee hat schon vor vielen
Jahren seine Sommelier-Ausbil-
dung gemacht. Dass seine Braue-
rei ihm - und weiteren sechs
Kollegen — dies ermoglicht hat,
macht ihn stolz. ,Selbstverstind-
lich ist das nicht“, weil3 er. ,Wir
sind natiirlich jetzt keine Fach-
leute, was das Brauen angeht,
aber wir bekommen gute Einbli-
cke und wissen, was zu den Bie-
ren passt und was sie ausmacht.“

Herr Stegmann, was macht ein
Sommelier?

Wir bringen den Kunden das
Bier ndher. Zu einer bestimmten
Speise soll ein passendes Bier
empfohlen werden. Viele Leute
sehen Bier inzwischen anders
als friither, sind interessierter. Es
macht auch Spal}, mit den Leu-
ten dariiber zu diskutieren. Das
ist dann vielleicht mehr ein ge-
sellschaftlicher Aspekt bzw.
schon ein spielerischer Umgang
mit dem Bier.

Was verstehen Sie darunter?

Die Wertigkeit des Bierers soll
gesteigert werden, denn dieses
handwerklich tolle Naturpro-
dukt, fiir das wir hier stehen, hat
mehr verdient als immer nur

die Bestellung ,,Eine Halbe, bit-
te!“. Wir haben gelernt, den
Leuten zu zeigen, was man rund
ums Bier noch so alles machen
kann.

Ein Beispiel?

Zum Beispiel eine Getrdnkekar-
te, in der die Sorten aufgefiihrt
werden und wo auch dabeisteht,
was zum Beispiel im Weiss-Gold
enthalten ist und warum es so
besonders schmeckt. Viele mei-
nen ja zu wissen, was Bier ist.
Aber schon bei der Frage nach
unter- oder obergirigem Bier,
kommen sie dann in Erkldrungs-
not. Auch ein bewussteres Trink-
verhalten soll angeregt werden.
Und mal auf den Geruch achten
oder den Abgang.

Was wiirden Sie zu einem Fisch
empfehlen?

Kommt ganz darauf an. Bei ge-
bratenem Fisch wird ja oft eine
Zitrone dazugereicht. Also konn-
te man eine fruchtige Note da-
gegenhalten. Ein Pils fiande ich
da passend. Bei Lachs mit Salat
wiirde ich eher ein Weizen emp-
fehlen, bei Vorspeisen dann auch
das leichte Weizen.

Wie sehen Sommelier-Abende
aus?

Wir stimmen das Menii vorher
mit dem Koch ab und empfehlen
bestimmte Biere dazu. Oft in ei-
nem 0,2-1-Glas. Die Abende sto-

Immer wieder tauschen sich die
Meckatzer Bier-Sommeliers aus.

Ben auf groBe Resonanz, die
Leute sind immer sehr interes-
siert und stellen viele Fragen.

Gibt es fir Sie ein absolutes
No-Go oder ist alles erlaubt,
was schmeckt?

Generell sollte ein Getrdnk zum
Essen den Geschmack entweder

Uli Stegmann weiB, warum das
Weiss-Gold so gut schmeckt.

verstiarken, z.B. zum Krustenbra-
ten unserer wiirziges Urweizen,
das gerne auch in Mallen zur
SoBle gegeben werden kann, oder
ein Gegenpol sein, z.B. bei schar-
fem Essen das hopfenbittere Pils.

Haben Sie einen konkreten
Sommelier-Tipp?

Ja, zum Kklassischen Sektemp-
fang, bei Hochzeiten oder Ge-
burtstagen, mal alternativ ein
kleines Bier anbieten. Gerade
wenn’s wiarmer ist, kommt das
gut, die Leute haben dann ja
auch mehr Durst. Gerne auch
alkoholfrei mit einem Spritzer
naturtriiben Apfelsaft.

Im neuen Jahr (los geht’s
schon im Januar) werden
auch im Meckatzer

Br ust ble Bier-Sommelier-
Abende angeboten.

Mehr dazu, sowie Termine
und Reservierungs-

m glichkeiten unter

meckatzer.de

Mit grolier Flotte

Volle Emotion mit den Meckatzer LKW
bei der Hochzeit von Alois und Sabrina Prinz

Weiler. Die Hochzeit von Alois und Sabrina Prinz war voller
Emotionen und wunderschoner Augenblicke. Der Meckatzer
Bierfahrer hat seine Sabrina in Weiler im Kornhausmuseum
geheiratet. Fiir den Sektempfang — oder sollte man eher Bier-
empfang sagen? — war die Kulisse auf dem Kirchplatz perfekt,
besonders weil die Meckatzer Flotte mit sechs LKW aufgefah-
ren wurde. Familie, Freunde, viele von der Narrenzunft Wei-
ler, und auch Arbeitskollegen von Hochland und Meckatzer
waren gekommen, insgesamt rund 120 Leute. Die Kollegen
von Alois Prinz hatten es sich nicht nehmen lassen, und im
Vorfeld alles sehr gut gemanagt. ,,Sie haben die schonsten
LKW ausgewdihlt®, weil} der Brautigam, ,und ich wurde fiir
die Planung extra aus unserer Whatsapp-Gruppe entfernt.*

ERLEBE

DIE FREIHEIT.

NEU
OHNE

ALKOHOL
VOLLER

GESCHMACK

Hell Alkoholfrei

Meckatz. Seit einem halben Jahr gehort das Hell Alkoholfrei
zur Bierspezialititengruppe von Meckatzer. Es erginzt auf-
grund seines milden Charakters die Familie der alkoholfreien
Meckatzer Biere perfekt. Das goldfarbene Hell ist ein mildes
Bier, das durch ein aufwendiges und schonendes Verfahren
entalkoholisiert wurde.

/ »Sagen Sie
mal,

\ Herr Weif... |

Sie blicken auf 40 Jahre
Firmenleitung zurtick. Was
waren lhre Highlights?“

40 Jahre, kaum zu glauben. Highlights
gab’s da jede Menge. Nach der Schule
hatte ich keine konkreten Pldine, mein
Vater hat keinerlei Druck ausgeiibt, aber
wdhrend des Studiums wurde mir klar,
dass ich gerne in die Familienbrauerei
eintreten wollte. Anfangs war ich fiir das
Marketing verantwortlich. Als mein
Cousin Benedikt 1993 plotzlich verstarb,
haben die Gesellschafter beschlossen,
dass ich sein Nachfolger als Geschidifts-
Jiihrer werden soll. Highlights waren
ganz sicher die Jubilden, die wir gefeiert
haben. Zum Beispiel 2003 das 150-jéhri-

ge Familienjubildium, oder 2013 das
275-jahrige Brauereijubildum, anlds-
slich dessen unser Weiss-Gold Alkohol-

Jrei aufden Markt kam. Dann natiirlich

1996 die Geburt der Drillinge Cosima,
Constantin und Conrad: ein grofies
Gliick! Ein Jahr zuvor die Griindung des
Meckatzer Fanclubs. Dann sicher auch
die Allgduer Genuss-Macher-Initiative.
Und natiirlich denke ich dabei auch an
die jahrlich wiederkehrenden Verbrau-
chermessen IBO, Allgduer Festwoche
oder Oberschwabenschau, anldsslich

derer wir die enge Beziehung zu unseren

Fans pflegen. Nicht zu vergessen die
Viehscheide in Oberstaufen und Thal-
kirchdorf: das ist Emotion pur!

Ein grofier Schritt war dann die Ver-
groflerung unseres Vertriebsgebiels in
Richtung Stuttgart aufgrund des grofien
Inieresses der Bierliebhaber. Da kam uns
der ab etwa 2005 einsetzende Trend hin
zu den regionalen, hochwertigen Bieren
mittelstindischer Familienbrauereien
enigegen. Das aktuellste Highlight: der
Start meines Sohnes Constantin im kom-
menden Jahr als Vertreter der 5. Genera-

tion, worauf wir uns alle sehr freuen.



Meckatzer
Merch

Neues im
FAN-Shop!

Lustig, lustig

Manchmal muss
man gar nicht
viel sagen.

Traditionell

Die Tonkriige waren auf den
Holzfass-Events so beliebt,
dass sie jetzt im Shop gekauft
werden konnen.

Schon entdecki? Unsere Meckatzer Merch Kollektion
hat wieder ein paar Neuheiten zu bieten. Lustige
Socken und die Meckiletten d rfen nat rlich nicht
fehlen. Genau wie unsere coolen Tonkr ge.

RaY e

45' 3
s

FANCLUB

Jedes Jahr ein Neues:
Auch die T-Shirts gibt es
in diesem Jahr wieder.

Meckiletten

Der Hingucker in der
Sauna oder im Fitness-
Studio. Richtig cool da-
zu sind die passenden
Socken.

Immer wieder gern gesehen und sehr
beliebt: Die neuen Hoodies sind super
bequem und gemiitlich — in Anthrazit,
Sand und im Meckatzer-Rot.

QR-Code einscannen und im Online-Shop (meckatzer-shop.de) st bern oder im Geschenkestadel vor Ort vorbeischauen
(Di-Sa 11-16:30 Uhr) und das Geschenk finden, das garantiert Freude bringt — nat rlich nicht nur zur Weihnachtszeit.

Aufgehdngt

Wer schon lange
»hierige“ Christ-
baumkuglen sucht,
wird jetzt bei uns
fiindig.

Die Meckatzer Farben Rot und
Creme und vorne drauf das
Griindungsjahr. Mit der neuen
Cap kommst du mit Sicherheit
gut an.

Winter-Ale

In limitierter
Auflage: Ein
ganz besonde-
rer Sud fiir die
kalte Zeit.

30 Jahre

FANCLUB

2026: Das besondere
Jubil um wird ganz

groB gefeiert

Meckatz. Es war die Idee ei-
nes Einzelnen, damals vor 350
Jahren. Ein echter Meckatzer
FAN aus Oberstaufen hat 1996
gleichgesinnte Bierfreunde
um sich geschart und kam, als
das Rudel dann schnell im-
mer grofler wurde, irgend-
wann an seine Grenzen. Dann
hat er die Brauereimitarbeiter
um Hilfe gebeten. Inzwischen
ist das FANCLUB-Rudel auf

fast 12.000 Mitglieder angestie-
gen. Seit 30 Jahren gibt es den
FANCLUB schon und das Rudel
wichst stiandig.

Es sind vor allem die Ge-
meinschaft, die Herzlichkeit und
das Teilen der vielen Geschich-
ten, die die FANCLUB-Mitglieder
so lieben. Wer einmal die Stim-
mung in der FANCLUB-Lounge
erlebt hat oder bei den Messen
auf FANs trifft, versteht, was die

Meckatzer Familie ver-
eint. Und es gibt viele
Veranstaltungen, die
extra fiir Meckatzer
FANs organisiert wer-
den und ausschlieflich
fiir sie zugénglich sind.

Eines ist Kklar: Fir
die Brauerei gibt es
keine besseren Mar-

- “MECKATZER: -
.. FANCLUB

Noch kein
FANCLUB-Mitglied?

Jetzt anmelden unter:
meckatzer.de/
fanclub

kenbotschafter als unsere treuen
FANS.

Deshalb freuen wir uns auf
ein Jahr voller Aktivititen im
Kreis unserer FANCLUB-Mit-
glieder und feiern das 30. Jubilé-
um 2026 natiirlich ganz grof3.

Fiihl den ,,Spirit of Meckatzer*
Fiir alle, die noch nicht zum
Rudel gehoren: Viele Vorteile
warten. Zum Beispiel gibt es pro
Jahr ein neues FANCLUB-T-
Shirt, Biermarken, eine kosten-
lose Brauereifiihrung, das FAN-
CLUB-Fest und vieles mehr.

meckatzer.de/
fanclub/mit-

glied-werden/

FANCLUB-Skitag
am 21. Februar 2026

Oberjoch/Bad Hindelang. Es ist
bald wieder soweit: der néichste
FANCLUB-Skitag findet am 21.
Februar 2026 in Oberjoch/Bad
Hindelang statt. Action und Spal3
fir die ganze Familie sind ga-
rantiert. Und danach klingt der
Skitag in der Meckatzer Sportalp
aus. FANCLUB-Mitglieder tref-
fen sich, haben Spaf} im Schnee
und wieder jede Menge Vorteile.
Den Tages-Skipass zum Beispiel
gibt’s fiir FANCLUB-Mitglieder
zum Vorzugspreis.

Anmeldeschluss ist der

25. Januar 2026. Mehr Infos
unter: meckatzer.de/
fanclub-skitag-2026

Im Meckatzer Lowen werden regelmafig

Personen fotografisch abgebildet. Dies erfolgt fiir

die betreffenden Personen freiwillig. Hierzu
kann jederzeit ein Widerruf ohne Angabe von

Griinden und ohne, dass die betreffende Person
(insbesondere sofern es sich um einen unserer

Mitarbeiter handeln sollte) dadurch Nachteile
zu befiirchten hiitte, erfolgen. Dieser ist an

MECKATZER Lowenbriu Benedikt Weill KG,

Meckatz 10, 88178 Heimenkirch,
hp datenschutz@meckatzer.de, zu richten.
Die Fotos der widerrufenden Person werden

dann unverziiglich aus elektronischen Medien
(sofern verhéltnisméBig technisch moglich)
entfernt und nicht mehr fiir neue Drucksachen
verwendet.
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Neue Mitarbeiter

Seit dem 1. Mérz sind Maximilian Hauber
(li.) als Gebdudetechniker sowie Nadja
Hutterer und Valentin Abt seit dem 1. Juli
als Personalreferenten bei uns.

M

o —

Jubilare

Manfred Bietsch Produk-
tion/Sudhaus feierte am
2. September sein 40-jih-
riges Jubilaum.

55 Jahre Jubildum fei-

erten am 24. September

Christoph Heim vom IT

und Finanz- & Rech-
nungswesen und am
1. Oktober der Stap-
lerfahrer Peter Neu-
gebauer.

Am 1. September vor 25
Jahren begann der Brau-
er Jochen Rast bei uns.

Ebenfalls am 1. Sep-
tember, aber 20-jdhri-
ges Jubildum, feierte
der Brauer und Vorar-
beiter vom Sudhaus,
Christian Wucher.

Seit 10 Jahren (1. Juli)
sind Tobias Roimann,
Leiter Elektrotechnik, und
Egon Diem aus der Abtei-
lung Feste bei uns. —

— Ebenfalls 10-Jihri-
ges haben: Andreas
Wagner und Tho-
mas Jack vom Fil-
terkeller/Produkti-

on.

Wir gratulieren ganz herzlich.

Meckatzer L we zum
Download aufs
Smart-Phone — QR-
Code einscannen
und los geht’s.
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