WAHRE ALLGAUER GENUSSKULTUR

www.meckatzer.de
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WERTE

ysell Generartionen

In Zeiten wachsender Unsicherheit bieten uns nur zeitlos
gultige Werte Orientierung: die Treue zu sich selbst und zur
Heimat. Der Mut, die Welt tatkraftig zu gestalten. Und die h I
Verantwortung fur das eigene Handeln gegenuber Mensch

und Umwelt. Wir alle konnen nur dann erfolgreich sein, wenn

wir unser Handeln in den Dienst jener Gemeinschaft stellen,

durch die und fir die wir existieren. Dabei geht es darum, die

Wiinsche unserer Kunden ebenso zu erfullen wie das Potenzial

unserer Mitarbeitenden und Arbeitspartner zu entfalten und
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Zu nutzen.

Als Familienbrauerei glauben wir an eine Gemeinschaft von

Menschen, die diese Ziele partnerschaftlich erreicht. »Wer nach zeitlos gultigen Werten
handelt, bleibt nicht lange allein.

fé/hé@/:“l’é W%\/ Er findet seine Gemeinschaft

aus Brudern und Schwestern im Geiste.«
Geschaftsfihrender Gesellschafter

Michael Weil3
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UNSERE
VERANTWORTUNG

Die Werte der Meckatzer Lowenbrau wurzeln letztlich in dem besonderen Schicksal, das alle
Generationen der Familienbrauerei bis heute gepragt hat. Es ist ein ganz besonderes Schicksal,
das uns schon frih lehrte, die Zukunft zu gestalten, indem wir die Tradition bewahren und eh-

ren. Nur so konnte die Meckatzer Lowenbrau zur fuhrenden Familienbrauerei im Allgau werden:

Das Ehepaar Lena und Gebhard Weiss er-
warb im Jahre 1853 die ,Landbrauerei zu
Meckatz”, in der seit 1738 Bier gebraut wur-
de. Nach dem frahen Tod ihres Mannes
1873 verantwortete die sechsfache Mutter
Lena Weiss die Geschicke des Unferneh-
mens in Treue zum Vermdchtnis ihres Man-
nes und fUhrte es in die ndchste Genero-
fion. Lena Weiss hat die Tradition gewahrt
und die Brauerei so lange erhalten, bis ihr
Sohn Benedikt Weiss den Betrieb mit Mut
und Tatkraft zu einem modernen Unter-
nehmen entwickelte.

Lena Weiss verkorpert bis heute die Verant-
wortung far all jene Menschen, die dem
Unternehmen anvertraut und verbunden
sind. Dazu z&hlen Familie und Mitarbeiter
ebenso wie direkte und indirekte Kunden
sowie alle, die mit der Meckatzer Lowen-
brdu in einer geschdaftlichen oder freund-

schaftlichen Beziehung stehen. lhr Sohn
Benedikt hingegen steht auch in unserer
heutigen Zeit fUr die Leidenschaft und die
Kompromisslosigkeit, mit der die Meckatzer
Lowenbrdu far héchste Qualitdr in allem
Tun k&mpft.

Mutter und Sohn beugten sich keinen Kiri-
sen und keinen Zwdngen ihrer Zeit. Sie
sfanden ein fUr jene Gemeinschaft, die
ihnen anvertraut war; fur die Pflege hei-
matlicher und familiérer Tradition sowie fur
eine prosperierende Zukunft im Allgdu. So
blieben beide sich und ihrer Heimat treu.
Wer also heute Meckatzer Biere genieft,
hat dies ganz sicher dem mutigen, treuen
und verantwortungsvollen Handeln von
Lena und Benedikt Weiss zu verdanken -
und nicht zuletzt jenen Generationen, die
ihnen im Sinne der Meckatzer Werte nach-
folgten.
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»Lena Weiss hat
vor uber 150 Jahren unsere
Wertvorstellungen gepragt. «
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HERKUNET

»Iradimon mit Wertblick

Wir Meckatzer sind weltoffen. Aber hier im Allgau
sind unsere Wurzeln. In der Ruhe und Schonheit
unserer Heimat schopfen wir Kraft, hier sind wir
Teil einer starken Gemeinschaft. Im Bewusst-

sein unserer Tradition und doch stets nach vorn
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blickend, um die Qualitat unserer Biere fur alle
erlebbar zu machen, vereinen wir Herkunft mit
Zukunft in Leidenschaft. Diese Leidenschaft spurt
ein jeder, der Meckatzer Bier trinkt.

Unser ehemaliger Servicemonteur Robert Bleymeier, | %

bis heute der Brauerei verbunden, fahrt zu besonderen

Anlassen mit seinem Team das schone Brauereifuhrwerk.
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Landwirfschaft Brauerel
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GEMEINSCHAFT 2

vdie Meckatzer Philosopnie L N m

Gasfronomie

»Qualitat in allem Tun - zum Wohle
der Menschen, mit denen und
fur die wir arbeiten. «

Das ist die Mission der Meckatzer Lowenbrau. Mit
unserer konsequenten Qualitatsphilosophie setzen

wir die Familientradition in vierter Generation fort.
Unsere Mission bedeutet letztlich, Lebensqualitat zu
schaffen und einen Beitrag zu wahrer Allgauer Ge-

nusskultur zu leisten. Qualitat in allem Tun ist das 1996 gegrundet, zahlt der Meckatzer FANCLUB
Fundament einer humanen und nachhaltigen Wirt- mitflerweile Uber zehntausend Mitglieder und
S Tae Whieda e midh onn clem Baeki ist damit einer der beliebtesten Bierclubs in

Deutschland. Im Mittelpunkt des Meckatzer
FANCLUBs steht das gemeinschaftliche Erlebnis
von nicht allfaglichen Sport- und Kulturevents,

sondern dem Wohl des Menschen dient und dabei
Tier und Umwelt schont. Diese Haltung verfolgen wir

- % Ao und setzen sie nicht nur im Unternehmen um, son- des Zusammenseins mit Gleichgesinnten und
Gemeinscha}ﬂ,-che Boantatiting der Quakitatumit dern fordern entsprechende Projekte und Initiativen nicht zuletzt des Genusses der auBergewdhn-
Braugerstenanbauer und Genossenschaftsmitarbeitern sowie unserer Heimat. lichen Meckatzer BierspezialitGten.

unserem Einkaufsleiter Simon Schnepf (rechts)




MITEINANDER
STARK ...

Die Meckatzer Lowenbrau ist das Herz einer Wertegemein-
schaff. Denn nur zusammen kdnnen wir erfolgreich und
nachhaltig wirtschaften. Nur so entsteht aus gegenseitiger
Wertschdtzung gemeinsame Wertschdpfung. Landwirtschaft,
Brauerei, Logistik, Handel und Gastronomie sind in Partner-
schaftf miteinander verbunden. Wenn dem Verbraucher
hoéchste Qualitdt und wahrer Genuss beschert werden sollen,
so schafft das keiner der Partner allein. Wir sind aufeinander
angewiesen, auf unsere Fairness, unsere Leistung und unsere
Professionalitat, Ob Landwirt oder Mdlzer, ob Mitarbeitende
der Brauerei oder Anbieter in Gasfronomie und Handel, wir
alle sind Teile eines Ganzen.

Il Rahmen dieses Ganzen haben wir unser Handeln an Wer-
fen ausgerichtet, die neben der dkonomischen auch die 6ko-
logische und soziale Nachhaltigkeit sichern. Dafur wurden
wir bereits mehrfach mit dem EMAS-Siegel ausgezeichnet.
Solche Grundsdize der Unfernehmensfuhrung haben bei der
Meckatzer Lowenbrdu Tradition und werden auch in Zukunft
konsequent gepflegt.
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—‘ 8 An der Wurzpfanne im Sudhaus: | %
Brauer Christian Wucher

Welals

BRAUKUNST

»yNACH alter Tradifion

Handwerk und Technik, Tradition und Innovation sind fur die
Meckatzer Lowenbrau keine Gegensatze. Unsere Braumeister sind
sich sicher, dass auch die neueste Technik nur dazu dient, mit grof3-
ter Sorgfalt und Hingabe das Beste aus dem zu machen, was uns
Hopfengarten, Getreidefelder und Wasserquellen der Allgauer
Berge schenken. Diese Grundeinstellung war stets oberstes Prinzip
der Meckatzer Braumeister. Und dieses Prinzip wird niemals infrage
gestellt.

Fur die Qualitat unserer Biere tun wir alles. Nur die besten Rohstoffe
kommen zum Einsatz. Und diese werden fur jedes Bier zur Hervor-
bringung seines individuellen Charakters in aufwendigsten Verfahren
mit Leidenschaft und Liebe veredelt. Das geschieht zum einen durch
die raffinierte Komposition aus fein abgestimmten Malz- und Hopfen-
sorten sowie den Einsatz spezieller Hefen aus eigener Reinzucht.
Zum anderen sichert die schonende Reifesteuerung unter kalten
Temperaturen und mit viel Zeit die charakteristische Sortentypik der

Meckatzer Biere, ithre Vollmundigkeit sowie ihre Frische und Nattr-

lichkeit.
Ee




Beherrscht sein Handwerk:
Brauer Philipp Biirgin
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Das Meckatzer

EIFEGEBOT

Unsere Leidenschaft fUr Qualitét erschopft sich nicht
allein in besten Rohstoffen, Uberlieferten Rezepturen,
handwerklichem Kbénnen und modernster Technik.
In Meckatz werden vielmehr alte Braugeheimnisse
von Generation zu Generation weitergegeben. Eines
dieser Geheimnisse des guten Geschmacks war das
unausgesprochene Gesetz, dass alle Meckatzer Biere
besonders viel Zeit fur ihre schonende Reifung in Ruhe
und Kuhle bekommen.

»Gut Bier will Weile haben. «

Uberall auf der Welt, in fast allen guten Genussmitteln
wie Wein, Kase und Wurst spielt die Reifezeit eine
zentrale Rolle fur Qualitédt und Geschmack. Nicht selten
heiBt es sogar im Volksmund: je alter, desto besser. Und
so durffen schon immer Meckatfzer Biere ebenfalls
unter optimalen Bedingungen weit I&dnger ihren guten
Geschmack ausbilden, als dies in der Branche ublich
ist. Dafur wurde die Meckatzer Lowenbrdu als erste
Brauerei der Welt mit dem Slow Brewing GUtesiegel, der
strengsten Zertifizierung im internationalen Biermarkt,
ausgezeichnet.
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Neben den besten naturlichen Rohstoffen ist es vor allem
der Fakfor Zeit, der fUr die herausragende Qualitét unse-
rer Biere sorgt. Denn in der Ruhe und Natfurlichkeit des
Allgdus entwickeln wir unsere Biere so zu hochster
Qualitat, Kompromisslos halten wir dabei an den auf-
wendigen handwerklichen Verfahren und regelma-
Bigen Kontrollen im eigenen Labor fest, die jedes gute
Genussmittel fordert. Sie wurden Uber Generatfionen
weiterentwickelt und werden niemals technischen oder
wirtschaftlichen Kriterien wie Zeit- oder Kostenoptimie-
rung geopfert. Dafur sorgen allein die familiGr verwurzel-
te Brautradition und der ausgeprdgte Brauerstolz.

Mehr dozu unfer www.slow-brewing.com




,Zum Wohl“,  Santé“, ,Schalom®, ,L’Chaim“ -
uberall in der Welt stofSt man seit jeher in Gemein-
schaft auf das gute Leben und die Gesundheit an.
Essen und Trinken bekommen Warme und Tiefe
durch die Erfahrung gemeinsam geteilter Genusse.
Und wie viel besser schmeckt uns ein Bier, wenn wir
mit dem Gegenuber anstoen konnen. Gerade dort,

wo spontane Gemeinschaft aus der Begegnung Rei-

[[D

sender und Besucher erfolgt, liegt etwas von dem
Zauber wahrer Gastfreundschaft in der Luft.

Genuss in Gemeinschaft ist eine der beglickendsten
Erfahrungen, von denen Menschen zu allen Zeiten
berichteten. Vielleicht ist dies auch einer der Griin-
de, warum so viele Gaste aus allen Teilen der Welt

zu uns ins Allgau reisen ...



Ausschnitt unseres 2 7

ielfaltigen Sortiments

Vielfalt und

CHARAKTER

Gemeinschaft heiBt in Meckatz auch Viel-
falt. Unsere Brauerei bietet seit jeher fur
jeden Geschmack das Beste: ob man nun unser
einzigartiges Weiss-Gold, das Allgduer Sonn-
tagsbier, das es traditionell oder als alkoholfreie
Variante gibt, bevorzugt oder das suffige Hell,
das schlanke Pils sowie die zahlreichen saisono-
len SpezialitGten. In jedem Fall darf man sich auf
unvergessliche Genussmomente freuen. Auch
die Weizenbiere aus Meckatz lassen die Herzen
inrer Liebhaber hdher schlagen: seit 1925 wer-
den hier Weizenbiere nach der alten Kunst der
Flaschengdrung hergestellt und diese Braukom-
petenz spuren die GenieBer Schluck fur Schluck.

[[D
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ALLGAUER
SONNTAGSBIER

Unser Welss-olo

So besonders wie der Sonntag unter
allen Tagen ist unser Meckatzer Weiss-
Gold - ein Glucksfall der Braukunst. Es
ist einer der seltenen Fdlle, in denen
ein Produkt vollendet zur Welt kommit,
Und kein Braumeister hat jemals ge-
wagt, das ererbte Braurezept, das
um 1900 entstand, zu verdndern. Alle
wussten, dass schon kleinste Abwei-
chungen in QuantitGten und Qualita-
ten seine Harmonie zerstéren warden.

Das Geschmacksgeheimnis des
Meckatzer Weiss-Gold ist ein Kompo-
sifionsgeheimnis. Dank des Einsatzes
hochwertigster Aromahopfen aus
dem benachbarten Tetthang und
ausgesuchter Malze aus Oberschwa-
bben ist es ein Bier von perfekter Har-
monie und schmeckt wunderbar aus-
gewogen.

63

Kommerzienrat Benedikt WeiB go-
rantierte schon vor weit Uber hundert
Jahren fur das Weiss-Gold eine her-
ausragende Qualitat in Form eines
Markenschutzes. Damit schuf er am
kaiserlichen Patentamt in Berlin 1905
die erste eingefragene Allg&uer Bier-
marke.

Ob allein, im kleinen Kreis oder in
grofer Gesellschaft, unser Meckatzer
Weiss-Gold schmeckt allen Biergenie-
fern und beschert ihnen eine sonntag-
liche Harmonie. Der Sonntag ist der
Feiertag der Woche, den wir uns mit
jedem Schluck Weiss-Gold ins Leben
und in den Alltag holen.

Mehr dozu unter www.sonnfagsbier.de
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Allgauer

GENUSS-
MACHER-

inifiative

Die Pflege der Heimat ist fUr die Meckatzer
Lowenbrdu Verantwortung und Herzens-
angelegenheit zugleich. Wir Meckatzer
mochten unseren Beitrag dazu leisten, das
Allgéu als Hort des guten Lebens zu profi-
lieren. Wir moéchten unsere Region férdern,
indem wir ihre Lebensqualitdt dahin ge-
hend sichern, dass sie Vorbild fur nachhal-
figes Wirtschaften, gesunde Lebensmittel
sowie fur eine solidarische Gemeinschaft
wird. Dabei geht es uns um das Wohl aller,
das Gemeinwohl.

[[D

Dazu schaffen wir zum Beispiel mit unserer
Initiative Allgduer GenussMacher ein Netfz-
werk aus tatkréftigen und kreativen Men-
schen. Wir bringen Gleichgesinnte zusam-
men und mochten sie im Sinne von Lena
Weiss - Ahnfrau unserer Werte - ermuti-
gen, inre [deen von einem guten Leben zu
verwirklichen. Dabei wollen wir ihnen hel-
fen und sie begleiten. Denn Allg&uer Ge-
nussMacher sind Sdulen eines attraktiven
Allgdus und einer lebenswerten Zukunft.

Mehr dozu unfter www.allgduer-genussmacher.de
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GASTLICHKEIT

yHerzlicn willkommen

33

Zwischen den Hohen der Nagelfluhkette und den Tiefen des frucht-
baren Bodenseeraums am Rande des barocken Oberschwabens liegt
der kleine Ort Meckatz - die Heimat unserer Brauerei. Hier finden
Sie ein offenes Haus und die Einladung, als Gast bei uns zu wei-
len. Erleben Sie bei einer Brauereibesichtigung, wie die Symbio-
se aus traditionellem Brauhandwerk und modernster Brautechnik
gelingt. Nach der Besichtigung laden wir Sie herzlich zu einem brau-
frischen Meckatzer Bier in unser Braustuble ein. Hier am Stammsitz
der Brauerei konnen Sie die wechselseitig inspirierende Atmosphare

von Tradition und Moderne direkt erfahren.




NMeckatzer

BRAUSTUBLE

In unserem BrdustUble genieBen Sie fraditionelle Gerichte, neu
inferpretiert und stefs aus besten regionalen Zutaten frisch zu-
bereitet. Wie bei unseren Bieren stehen im Meckatzer Braustuble
die Reinheit und Qualitat der Zutaten sowie die handwerkliche
Zubereitung der Speisen unter h6bchstem Kénnen im Mittelpunkt.
Dort trifft Braukunst auf Kochkunst und schenkt unseren Gdasten
wahren Genuss. Das Braustuble ist gleichzeitig auch ein Ort des
Zusammenseins — wie beispielsweise am Ende der Woche, wenn
Familien und Freunde an den langen Tafeln Platz nehmen.

[[D
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Nre

ASTGEBER

Besuchen Sie uns und machen Sie sich selbst ein
Bild von unserer Brauereifamilie und ihrer Leiden-
schaft fur das Beste. Hier, wo Tradition und Moderne
einander begegnen, indem das Neue das Alte ehrt.
Hier, wo Herz und Hirn gemeinsam dafur sorgen,
dass nicht nur die Qualitadt unserer Produkte, son-
dern auch das Miteinander gepflegt wird.

Gerne gewdhren wir Innen einen Einblick in wahre
Allgduer Genusskultur.







